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CAIET DE SARCINI
CONTRACT DE SERVICII CATERING

Pentru acordarea unui suport alimentar care consti in serviciul de asigurare a unei mase calde
pentru elevii din unititiile de inviitimant de pe raza comunei Scoarta, prin Programul National ,,

Masi sanitoasi “, denumit in continuare PNMS, derulat pe perioada desfiasuririi cursurilor
pentru anul scolar 2024-2025, in conformitate cu:

- Hotdrdrea Guvernului nr. 24/11.01.2024 privind instituirea Programului National
,»Masd sinitoasd (PNMS)”,

- Legea nr.123/2008 - pentru o alimentatie sindtoasi in unitiiile de invatimat preuniversitar;

- Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnitoase pentru copii si adolescenti;

- Ordinul ministrului sanatatii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitagile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile si
completdrile ulterioare,

- Ordinul ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igien,

- Regulamentul (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizéri comune a pietelor, produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale
Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind normele specifice de igiend care se aplici alimentelor de origine animald, cu
amendamentele ulterioare.

- Legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de achizitie publica, HG 395/2016, legea nr
101/2016 - Procedura proprie.

- Adresele nr.1696 / 26.08.2024 si nr. 1717 /29.08.2024 emise de Scoala Gimnaziala Scoarta
cu privire la achizitia de servicii catering pentru scoli in cadrul ”Programului National ,,Masi
sdndtoasd” (PNMS) derulat pe perioada desfasuririi cursurilor anului scolar 2024-2025.

- Hotararea Consiliului Local Scoarta nr. 52 / 27.08.2024 privind aprobarea procedurii
operationale internd privind achizitia de servicii catering pentru scoli in cadrul “Programului National
,»Masd sandtoasd” (PNMS) .




DENUMIREA CONTRACTULUI ;

“Servicii de catering, pregitirea, prepararea si livrarea zilnici a mesei calde pentru prescolari si
pentru elevii din unititiile de invafimant de pe raza comunei Scoarta in cadrul Programului national

»Masi sinitoasd”,

COD CPV: 555240009 Servicii de catering pentru scoli

CONTINUTUL OFERTEI:

In vederea participarii la procedura interna de atribuire a serviciilor, fiecare ofertant va depune o singura

oferta, care va contine:

Formular A

Scrisoare de inaintare

Formular B

Cerere de participare la proceduri

Formularul nr. 1

Formular de oferta

Formularul nr. 2

DECLARATIE privind neincadrarea in situatiile previzute la art. 59 - 60 din
Legea 98/2016

Formularul nr. 3

DECLARATIE privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164 din Legea
98/2016

Formularul nr. 4

DECLARATIE privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din Legea
98/2016

Formularul nr. 5

DECLARATIE PRIVIND RESPECTAREA LEGISLATIEI PRIVIND CONDITIILE DE
MEDIU, SOCIAL $I CU PRIVIRE LA RELATIILE DE MUNCA PE TOATA DURATA
DE INDEPLINIRE A CONTRACTULUI DE SERVICII

Formularul nr. 6

DECLARATIE PRIVIND LISTA PRINCIPALELOR PRESTARI DE SERVICI| [N
ULTIMII 3 ANI. Modalitatea prin care poate fi demonstrati indeplinirea
cerintei:

- Ofertantul trebuie sa fi prestat servicii similare, respectiv servicii de
catering - furnizare suport alimentar tip sandvis sau masa calda n ultimii 3
ani in valoare cumulata de cel putin 900.000,00 lei fara TVA, valoare care
se poate demonstra prin insumarea valorilor serviciilor prestate la nivelul a
maximum 3 contracte (beneficiari).

Formularul nr. 7

DECLARATIE PRIVIND personalul propus pentru realizarea serviciilor de catering

Formularul nr. 8

PROPUNERE TEHNICA Fise continut orientativ conform caietului de sracini
pentru portie suport alimentar = masa calda (meniu)

Formularul nr. 9

PROPUNERE FINANCIARA CENTRALIZATOR DE PRETURI SERVICII

- Certificat unic de inregistrare, in copie conform cu originalul.

- Certificat constatator emis de ONRC, din care sa rezulte obiectul de activitate al
respectivului operator economic. Obiectul contractului trebuie sa aibd corespondent in
codul CAEN din certificatul constatator emis de ONRC.

«Informatiile cuprinse in_certificatul constatator _trebuie sa fie reale/actuale la data

limita de depunere a ofertelor”.

De asemenea, in Certificatul Constatator emis de Oficiul Registrului Comertului de pe
langa Tribunalul Teritorial, trebuie sa se regaseasca si urmatoarele informatii: datele




de identificare ale operatorului economic, actionarii / asociatii, organele de conducere,
administratorii, membrii Consiliului de Administratie, membrii  Consiliului  de
Supraveghere, cotele de participare. Documentul se va atasa in oricare din Jormele:
original sau copie lizibila semnata si stampilata cu mentiunea ” conform cu originalul.”

- Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale cdtre bugetul de stat, eliberat de
catre Directiile ANAF teritoriale, din care si reiasd cd ofertantul nu inregistreazd debite
scadente. Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibild cu menfiunea
“conform cu originalul” si trebuie si fie valabil la data deschiderii ofertelor.

- Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale cdtre bugetul local, eliberat de cétre
Directiile fiscale locale, din care si reiasd cd ofertantul nu inregistreazd debite scadente.
Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibild cu mentiunea “conform cu
originalul” si trebuie sd fie valabil la data deschiderii ofertelor.

- Autorizatie de functionare sanitar-veterinara si pentru siguranfa alimentelor, emisd de
catre A N.S.V.S.A., in copie lizibilii cu menfiunea ,, conform cu originalul ”.

- Autorizafie pentru desfasurarea activitdtii de alimentatie publicd, emisd de cdtre Primdria
de pe raza localitdfii unde este inregistrat punctul de lucru, in copie lizibilad cu menfiunea
»conform cu originalul

- Dovada dotarii cu un mijloc de transport produse de catering autorizat.

= Draft-ul contractului de servicii insusit de ofertant sub semndturd, cu mentiunea sunt de
acord cu prevederile, termenele si conditiile contractuale.

- Declaratie de acceptare a conditiei prin care ofertantul declara ca va livra pachetul
alimentar in conformitate cu cerinta autoritatii contactante st va ridica resturile
alimentare si recipientele in care au fost livrate

DURATA CONTRACTULUI - alte specificatii / conditii:

Durata contractului de servicii se aplica doar in zilele cu activitatii didactice in perioada
desfaguririi cursurilor anului scolar 2024-2025, pentru perioada septembrie — decembrie 2024 si
respectiv conditionat pentru ianuarie-iunie 2025 de continuarea Programului national ,,Masi
sandtoasd” in aceleasi conditii(respectiv limita valorici de 15 lei / beneficiar, inclusiv taxa pe
valoare adiugati, conditiile cu privire la specificatiile tehnice..).

Nota :

- In functie de continuarea Programului national ,,Masd sdndtoasi”, in aceleasi conditii
normative se va continua prestarea serviciilor de catering pentru perioada ianuarie-iunie 2025, in caz
contrar, contractul va inceta, fird a se putea formula pretentii ulterioare sau proceduri litigioase
intre pdrtile contractante, urmind ca autoritatea contractantd si elaboreze o altd documetatie de
atribuire pentru servicii catering in vederea atribuirii unui nou contract g

- plata efectivi / finald pentru prestarea serviciilor se va face in Jfunctie de prezenta zilnici a
elevilor la scoald, respectiv de numarul de porti livrate;

1. Caracteristici generale

Se va asigura o masi caldi in regim catering pentru prescolari si pentru elevii din
unititiile de inviitiméant de pe raza comunei Scoarta judetul Gorj.

Distributia se va face in ambalaje (Caserole) compartimentate.




Se va asigura transportul si livrarea zilnici la destinatie - Scoala Gimnaziald Budieni, Scoala
Gimnaziald Scoarta, Scoala Generala din Bobu, dupd un grafic ce urmeazi a fi intocmit si asumat de
catre furnizor Impreuna cu reprezentantul Scolii Gimnaziale, astfel incat sa fie respectate normativele si
conditiile legislatiei in vigoare.

Suportul alimentar prevazut la art. 3 alin. (1) trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008
pentru o alimentatie sinitoasd in unititile de invitimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului
sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentaii sanatoase pentru copii si adolescenti. 2.

Transportul si distributia zilnic, pentru copiii prescolari din gradinife si elevii din unitatile de
invatdmént de pe raza comunei Scoarta, in perioada desfasurdrii cursurilor, se va face conform
prevederilor Hotararii Guvernului nr. 24/11.01.2024, privind instituirea Programului National ,,Mas#
sdndtoasa” ( PNMS).

Ofertantul trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea mesei calde pentru
prescolari si pentru elevii din unititiile de invitimant de pe raza comunei Scoarta. Masa calda va fi
adusd zilnic, in recipiente de unica folosintd, cu tacamuri sigilate individual, in functie de numarul de
prescolari si elevi prezenti la cursuri.

Se va asigura transportul izolat termic al suportului alimentar, in termoboxuri care asigura
temperaturi controlate. Furnizorul este conditionat sa livreze pachetul alimentar in recipiente de unica
folosintd, cu tacamuri sigilate individual, iar resturile alimentare si recipientele folosite se vor ridica de
cdtre acesta in ziua urmdtoare livrdrii,

Evidenta cantitdfilor solicitate, distribuite si consumate

Numdrul portiilor de masi calda se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari si elevi
prezenti la cursuri. Numirul de prescolari si elevi se comunici prestatorului de cdtre persoana
imputernicitd din cadrul unitatii scolare la o ora ce va fi stabilita de comun acord cu
prestatorul/furnizorul.

Numirul de prescolari si elevi care urmeazi si beneficieze de prevederile Hotérarii
Guvernului nr.24/11.01.2024 privind instituirea Programului National ,,Masi séinitoasi”
( PNMS), este cel comunicat de conducerea scolii pentru anul scolar 2024-2025 si anume 353
beneficiari, din care :
- 72 prescolari, copii cu varste cuprinse intre 3 ani si 6 ani
- 158 invatamant primar, cu varste cuprinse intre 6 ani si 11 ani
- 123 invatamant gimnazial ,cu varste cuprinse intre 11 ani si 15 ani
» pentru care se solicita masa calda, meniu compus din felul I(cioarba/supa), felul II si un fruct, la
fiecare portie/meniu se va aduga o chifla sau paine integrala in gramaj de max 80 gr, suport alimentar
ce se va diversifica zilnic,

Cantititile maxime zilnice: 353 portii masi caldii/zi de curs .

Cantitatile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari/elevi prezenti in
fiecare unitate scolara.

Fiecare unitate de invifimant beneficiardi a PNMS va tine evidenta cantititii de produse
consumate, menfiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numdrul de
portii si numérul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii..

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar - veterinar si
pentru siguranfa alimentelor vor pistra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale §i tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care si ateste
calitatea si siguranta acestora, dupi caz; unitdtile de invdfdmant au obligatia de a pastra avizele de
expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractantd va efectua plati in functie de centralizatoare/ procese verbale
intocmite de catre unitatea de invatamant cu cantitdtii de suport alimentar consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu
situatia existentd la furnizor.
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Cantititi totale contracte:

- 24710 portii suport alimentar, pentru perioada septembrie - decembrie, pentru 70 zile cu
activitate didactici;

- 37771 portii suport alimentar, pentru perioada ianuarie 2025 — iunie 2025, pentru 107
zile cu activitate didactici.

Total zile cu activitate didacticii - 177 zile= 62481 portii suport alimentar :

Cantitdfi maxime : 353 portii /zi x 177 zile cu activitate didactici = 62481 portii suport
alimentar- masd caldi

Pretful per portie:

Limita valorica zilnicd pentru masa caldi in regim catering pentru un prescolar/elev, este de
13,76 lei fard TVA. Aceasta cuprinde preful produselor, cheltuielile privind prepararea, depozitarea,
transportul si distributia acestora la beneficiarul final.

Pentru masa caldi in regim catering, limita valorici zilnici nu va depisi 5295,00 lei cu
TVA inclus / portie /zi.

Nota : portii suport alimentar = masa calda, meniu compus din :
-felul I - supe, ciorbe ;

-felul II- fripturi la cuptor, la gratar, chiftelute din legume, ficatei din pui + garnituri si/sau salate
si alte mancaruri.

-un fruct
-la fiecare portie/meniu se va aduga chifla sau paine integrala in gramaj de max 80 gr.

-suportul alimentar (meniu) trebuie insofit de ustensile sigilate, care permit consumul in conditii
optime de igiena.

Portiile de suport alimentar vor fi pregatite / preparate de catre prestator diferentiat in functie de
specificul unititii de invitiméint dat de structura ciclurilor de invitimant, de dispunerea
geograficd si de programul scolar al elevilor, conform H.G. nr. 24 din 11.01.2024, privind
instituirea Programului national "Mas3 sinitoasi' anexa 2-3; cu respectarea Legii 123/2008 si a
ORDINULUI 1563 din 12.09.2008, anexele 1,2,3.4 si 5, pentru aprobarea Listei _alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si_a principiilor care stau la baza unei _alimentatii
sdnitoase pentru copii si adolescenti.

Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta meniul zilnic in functie de
recomandarea medicilor si in functie de alte conditii (religie, etc..) Reprezentantul unitatii scolare
va transmite numarul de portii necesare pentru persoanele in cauza.

SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie
publici de furnizare/servicii §i Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregiitirea
mesei pentru prescolari si elevi, previzute de NORMELE METODOLOGICE din 11 ianuarie 2024 de
aplicare a prevederilor Hotararii Guvernului nr. 24/11.01.2024 privind instituirea Programului National
»Masd sindtoasd™ ( PNMS) derulat pe perioada desfisurarii cursurilor scolare din anul 2024.

1. Caracteristici generale
Se vor furniza:

a) masd caldd preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in
pregdtirea mancarii pentru copii, previzute in anexa nr. 2 la H.G. nr. 124/2024




1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este serviti intr-un interval de
60 de minute de la livrare, in unititile de invatimant preuniversitar, in conditii igienico -sanitare si de
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare,

1.2, In situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizrii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu

participd la cursuri in unitatea de invitimént, conform deciziei la nivel local §i cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie si introduc3 o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
a) materie prima;
b) prepararea hranei;
c) distributie.
2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invitimant beneficiari a PNMS va tine evidenta cantitétii de produse
consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii §i numdrul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul —autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale i tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care
sd ateste calitatea §i siguranta acestora, dupa caz; unititile de invatimant au obligatia de a pastra avizele
de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizafi in luna precedentd, pe care o va
corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani,
incepénd de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Unitétile care produc, prepard, transporti si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt
supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de citre
personalul imputernicit de Ministerul Santatii, din cadrul Inspectiei Sanitare de Stat si al directiilor de
sdndtate publicd judetene si a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului
(UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele
oficiale si alte activititi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si
furajele, a normelor privind sinitatea si bunistarea animalelor, sinitatea plantelor si produsele de
protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr.
1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE)
2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr.
1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si
2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004
ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a
Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, conform
recomanddrilor Institutului National de Sinitate Publicd, suportul alimentar este livrat zilnic din din
unitdti care trebuie si functioneze conform reglementarilor legale in vigoare si este pastrat, pani la
servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitdtile de
invatdmant preuniversitar, in conditii igienico - sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor
legislatiei in vigoare.

In vederea asiguririi conditiilor igienico - sanitare, produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuie livrate in porfii individuale, in ambalaje alimentare care si respecte legislatia privind




materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, insofite de tacimuri de unica
folosin{d care permit consumul in conditii optime de igiena.

Autoritatile administratiei publice locale si unitatile de invafamant au obligatia s urméreasca si
sd verifice buna desfdsurare a procesului de aprovizionare privind distributia cétre elevi/prescolari a
pachetului alimentar/mesei calde.

Pentru realizarea controlului oficial privind siguranfa alimentelor, autorititile publice
competente vor desfisura controale conform atributiilor specifice.

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificérile si completirile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozi, gluten sau alte
probleme de naturi medicaldi - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea necesari se prevdd in anexa la contractul de furnizare,
fiind specificate pentru fiecare scoal si elev.

4. Siguranti si perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unititile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldi;
b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

in situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sa poatd fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea produselor
alimentare in conditii de siguranti a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de citre
beneficiar - unitatea de invatimant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite prevederilor Hotararii Guvernului nr. 24/11.01.2024 privind
instituirea Programului National ,,Masa sdnitoasi“ ( PNMS) derulat pe perioada desfasurarii cursurilor
scolare din anul 2024, se analizeazi doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si
detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatitii si al ministrului_educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare, si fisd de aptitudini
specifice activitafii desfdsurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sdndtitii lucratorilor, cu modificérile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare
In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmitoarele cerinte:




a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un

document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii
sau intolerante, o menfiune privind lotul, respectiv data producerii §i sintagma "PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT";

9. NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru
prescolari si elevi- conform Anexa 3

1

Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitifilor de invitimant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animali sau nonanimali din care se prepard aceste mancaruri trebuie si
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

Ceapa pregatitd in prima fazi a etapei de gitire nu se prijeste, ci se indbusi cu api.

Sarea iodatd utilizata trebuie sd respecte legislaia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati
in alimente.

Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de mancare servite; de exemplu, la
masa de prdnz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu,
supa cu gélusti si friptura cu garnitura din paste fiinoase, ci din legume.

Nu se vor permite méancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomandi a fi servite ca omleti
la cuptor.

Se recomandd imbogatirea ragiei in vitamine si siruri minerale prin folosire de salate din crudititi
si addugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

Interdictia folosirii cremelor cu oui si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualor fierte, nesectionate dupi fierbere.

Méncarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, péstrandu-se in conditii
sanitar - veterinare $i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

Unitéile de invatimant in care se desfigoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA: Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sinitate
Publica:

1. ciorba de legume;

2. supi de pui cu legume;

3. ciorbi de viicutii cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slabi de pore la gritar;

5. mancare de mazire cu piept de pui/carne slabi de porc/vita;

6. pilaf cu legume si ficitei de pui;

7. piure de morcov cu griitar de pui/carne slabi de porg;

8. piure de cartofi, salatii cu piept de curcan;

9. mancare de varzi dulce cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slabi de porc/viti la tavi;

12. sufleu de broccoli cu brinzi;

13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gritar;

14. tocani de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecli si chiftelute de legume la cuptor;

16. omletii cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si branzi telemea;




17. sufleu de conopida, broccoli si brianzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branz la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brinzi, pentru copiii cu virsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brinzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunci, cascaval si legume - rogii, castravete, salati;

24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpi de pui dezosati la gritar cu legume crude -
gogosar, varzia, morcov.

10. PRETUL PE UNITATE DE PRODUS:

Limita valorici zilnicd maximii, pentru suport alimentar in regim catering, pentru un
prescolar / elev, este de 13,76 lei fird TVA, respectiv 15 lei cu TVA. Aceasta cuprinde pretul
materiei prime, cheltuielile privind prepararea hranei si distributia acestora la beneficiarul final.

-353 portii suport alimentar / zi x 177 zile = 62481 porti x 13,76 lei lei fara TVA = 859738,56 lei
fira TVA

Ofertantii vor prezenta ofertele, per portie suport alimentar, suport care cuprinde masa calda,
meniu compus din : felul I — supe, ciorbe : felul II - fripturi la cuptor, la gratar, chiftelute din
legume, ficatei din pui + garnituri si/sau salate si alte mancaruri si un fruct(mar sau banana sau
portocala sau para), la fiecare portie/meniu se va aduga chifla sau paine integrala in gramaj de

max 80 gr.

Variantele de meniu sunt orientative, ofertanti prezinta pretul pentru o portie suport alimentar =
masa calda care va cuprinde meniul prezentat mai sus, iar furnizorul/prestatorul va stabili cu
reprezentantul scoli, variantele de meniuri pentru o saptamana in avans, nu se va livra acelasi
meniu in fiecare zi, meniurile vor fi stabilite cu obligativitatea respectarii normativelor legale in
vigoare precizate si in prezentul caiet de sarcini.

11. CRITERIU DE ATRIBUIRE: Cel mai bun raport calitate — pret

Avand in vedere specificatiile tehnice, autoritatea contractanta urmareste punctarea pretului
ofertat si respectiv valoarea alocata de fiecare ofertant pentru materia prima necesara pentru
realizarea suportului alimentar, astfel ca in conformitate cu prevederile art. 34 din Hotararea nr.
395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice, criteriul stabilit de autoritatea contractanta pentru a fi utilizat este ,, cel mai bun
raport calitate — pret " astfel cum este prevazut la art. 187 alin. (3) lit. a) din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice. Astfel, avand in vedere prevederile art. 187 alin. (3) lit. a) din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, in conditii de eficienta economica si sociala, criteriul de
atribuire este ,, cel mai bun raport calitate — pret .

Factorul de evaluare ,, cel mai bun raport calitate — pret " reflecta un avantaj real si evident
pe care autoritatea contractanta il poate obtine prin utilizarea lui, respectiv obtinerea unui pret real
prin care sa fie respectat unul dintre principiile care stau la baza atribuirii contractului de achizitie
publica, respectiv eficienta utilizarii fondurilor publice si totodata asigurarea unui aport nutritional
adecvat .

Stabilirea ofertei castigatoare se va realiza cadrul din cadrul ofertelor admisibile prin
compararea punctajelor obtinute, oferta care obtine punctajul cel mai mare va fi desemnata
castigatoare.




Factorii de evaluare a ofertelor:

1. Ponderea alocata pentru prepararea si distribugia hranei din pretul total/portie suport
alimentar

Componenta financiara 40% - Punctaj maxim factor: 40 puncte

Algoritm de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi alocat prepararii si respectiv distributiei hranei se

acorda punctajul maxim alocat

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) =

(Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2.Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie suport alimentar

Componenta tehnica 60% - Punctaj maxim factor: 60 puncte

Algoritm de calcul:

Pentru oferta cu cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se
acorda punctajul maxim: 60 puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie punctajul se
calculeazi astfel:

Pmaterie(n) = Pmaterie(min) / Pmaterie(max)*60, unde:

Pmaterie(n)- punctajul obtinut pentru ponderea materiei prime de citre oferta admisibili
aflatd sub evaluare

Pmaterie(min) —nivelul cel mai scazut al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
Pmaterie(max)— nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
Punctajul pentru fiecare factor de evaluare va fi calculat utilizand informatiile cuprinse in
oferta.

Punctaj maxim total: 100

In cazul in care se constata ca una sau mai multe oferte se claseza pe primul loc, autoritatea
contractanta va solicita ofertantilor o noua propunere financiara.

12. CONDITII IN PRIVINTA ELABORARII OFERTEI

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
aport nutritional adecvat, este conditie obligatorie ca ofertantii si introduci o defalcare a costurilor,
per portie, pe urmitoarele categorii:

a) materie primi;

b) prepararea hranei;

¢) distributie,

Nota 1: Materia prima din costul total a suportului alimentar (pachet alimentar), per
portie, trebuie sa reprezinte cel putin de 40% din costul total a suportului alimentar (pachet
alimentar).

Nota 2: Ofertele prin care se propune mai putin de 40% din costul total a_suportului
alimentar pentru achizitia materiei prime, nu li se vor aplica factorii de evaluare, oferta va fi
respinsa ca neconforma.

Nota 3: In perioada de evaluare, comisia de evaluare, in situatia in care considera ca
ponderile pe categorii de costuri nu ar reflecta realitatea si nu ar putea fi justificate, se vor solicita
clarificari pentru justificarea acestora, prin raportare la costurile reale (In acest sens se vor putea
solicita documente privind, dupa caz, preturile la furnizori pentru materii prime, modul de
organizare, metodele utilizate, etc.)

13. PRIMIREA OFERTELOR
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13.1 Primirea ofertelor are ca scop asigurarea inregistrarii ca ofertanti, la procedura de atribuire
organizata de autoritatea contractanta, a operatorilor economici care depun oferta in termenul
limita stabilit in anuntul de participare, fisa de date a achizitiei si/sau caietul de sarcini.

13.2 Operatorii economici au obligatia de a depune oferta la adresa (sediul) autoritatii contractante
inainte de data si ora limita pentru depunere, stabilite in anuntul de participare , fisa de date a
achizitiei si/sau caietul de sarcini.

13.3 Oferta depusa la alta adresi decat cea stabilita sau dupa expirarea datei limita pentru depunere, se
returneaza nedeschisa

14. RASPUNSURI LA CLARIFICARILE SOLICITATE DE
OFERTANTI
14.1 Orice operator economic are dreptul de a solicita clarificari privind fisa de date a achizitiei si
caietul de sarcini.
14.2 Numar zile pana la care se pot solicita clarificari inainte de data limita de depunere a ofertelor
— 4 zile. Autoritatea contractanta are obligatia de a raspunde in mod clar, complet si fara
ambiguitati cat mai repede posibil, la orice clarificare solicitata, pentru o perioada care nu trebuie
sa depaseasca, de regula 2 zile lucratoare de la primirea unei astfel de solicitari din partea
operatorului economic.

CONDITII GENERALE

Pretul contractului riim4ne ferm pe toata perioada derularii acestuia.

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitiifile de produse in raport de numirul
beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor scolare, pe durata derulirii contractului, firi
modificarea tarifului (pretului unitar/ portie).

Achizitorul isi rezervi dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de produse contractatii.

- furnizarea suportului alimentar se va face in functie de prezenta zilnici a elevilor la scoala.

- in functie de modificirile intervenite in frecventa beneficiarilor suportului alimentar,
autoritatea contractanti isi rezervi dreptul de a suplimenta sau diminua numirul de porti suport
alimentar, fird modificarea prefului unitar / portie, astfel valoarea totala de plata in baza
contractului va rezulta prin inmultirea numirului de pachete receptionate cu pretul unitar /
portie ofertat.

-ofertantul se obligd si restituie in maxim 10 zile lucriitoare orice sumi incasati necuvenit 5
rezultati din nerespectarea contractului si constata in urma controalelor organelor abilitate.

Procedura de achizitie este procedura proprie, organizati in baza Normelor procedurale
interne, aprobate prin HCL nr. 52 / 27.08.2024, procedura operationala pentru organizarea si
desfasurarea propriilor proceduri simplificate de atribuire a contractelor de achizitie publici ce
au ca obiect Servicii sociale si alte servicii specifice, prevazute in Anexa 2 la Legea 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificirile si completirile ulterioare.

Serviciu Achizitii Publice/ Investitii, Serviciu Financiar Contabil,
Laurentiu Claudiu Pinisoari Maria Isdrariu

Shpchid
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